
 

CHÂTEAU DE NAGES – VOX– BLANC – 2024 
 

  
VOX est une cuvée confidentielle, à l’écoute du vécu de nos plus 
vieilles vignes, enracinées dans un ancien vignoble romain. En en 
blanc  comme en rouge, clairette et carignan dessinent des vins à 
contre-courant du Sud du Rhône, et sont pourtant profondément 
ancrés dans la mémoire de notre région. Des vins lumineux et 
aériens, pensés dans le minimalisme, qui résonnent plus qu’ils ne 
s’imposent.  
 
Une fin d’hivers humide a pleinement rechargé les sols et le 
printemps chaud et pluvieux a favorisé le développement de la 
vigne. L’arrivée d’un été tardif aux nuits fraiches, l'absence de 

stress hydrique notable, et les brises marines rafraîchissantes ont permis une maturation lente des raisins et préservé leur 
acidité. Le millésime 2024 se distingue ainsi par son superbe équilibre et sa maturité fraiche. 
 
 
Terroir : « Grès », galets roulés alluvions du Rhône sur un sous-sol d’argile rouge riche en fer  
AOP Costières de Nîmes – Certifié Agriculture Régénérative et Bio  
 
 
Cépages : 95% Clairette et 5% Grenache Blanc 
 
 
Vinification : 

o avant la véraison, élimination manuelle des pousses latérales, des grapillons et 
ajustement de la charge 

o vendange manuelle avec tri en début de maturité 
o fermentation par levures indigènes sans ajout de SO2 en barriques de chêne français 

de 500L 
o élevage sur lies totales pendant 8 mois 
o assemblage, collage, filtration et mise en bouteille en juin  

 
 
Dégustation : 

Fleurs blanches, coing et amande fraîche apparaissent d’abord, accompagnés de 
légères notes toastées et briochées, à peine suggérées. En bouche, tout est tenu, 
lumineux, avec un toucher pierreux, crayeux, presque cristallin. Un vin qui se révèle 
dans le temps, à mesure qu’on l’écoute. 

 
 Distinctions : 94 pts – Jeb Dunnuck 
 
 
Garde : peut s’apprécier dès maintenant ou à garder 10 à 15 ans.  
 
 
Accords Mets/Vin :  
 

fromages viandes mer potager herbes cuisson sauces desserts 
vacherin 
beaufort 
pélardon 

poularde 
porc 
dinde 

rouget 
sandre 
gambas 

fenouil 
poireaux 
abricots  

safran 
 coriandre 

sauge 

poché 
poêlé 
grillé 

crème 
fruits de mer 

aurore 

crème catalane 
citron 
nougat 

 

MMXXIV 


